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ESCE OGNI FINE MESE

Sampierdarenese

ENZA VALIA

Otto anni sono trascorsi dalla
Sua dolorosa scomparsa, ma
il dolore ed il rimpianto sono più
che mai vivi nel cuore di Andrea
Valdemi e dei figli Carlo e
Roberta che La ricordano a
quanti La conobbero e
stimarono per le Sue
meravigliose doti di donna e
madre affettuosa.

15/1/1998 – 15/1/2005

GUGLIELMO MARAUDA

Sono passati già ventiquattro
anni dalla Sua scomparsa, ma
il Suo ricordo si sente più che
mai vivo nei cuori del fratello
Michele, della cognata Luisa e
delle nipoti Barbara e Gloria.

PICCALUGA  ALDO (Aldin)

Nel primo anniversario della
Sua scomparsa Lo ricorda con
infinito rimpianto la moglie, i
parenti tutti e gli amici.

23/2/2005 – 23/2/2006

MANTERO GIOVANNI BATTISTA

Ti ricordiamo sempre, ci manchi
tanto. La moglie, i figli e la nuora.

Sabato 4 febbraio 2006, alle ore
18, sarà ricordato con una Santa
Messa alla Chiesa di San Donato

DIEGO TIMOSCI

Sono passati ventidue anni
dalla Tua dolorosa scomparsa,
ma il Tuo ricordo è sempre vivo
nel mio cuore e nel cuore di
quanti Ti conobbero ed
amarono.
Tua sorella Bianca

2/2/2005 – 2/2/2006

DUILIO CAROTI

Sono passati sei anni dalla Sua
scomparsa ma il Suo ricordo è
sempre vivo nel cuore della
moglie Anita Garibaldi, della
cugina Emilia, della figlia
Bianca e dei parenti tutti.

8/12/2000 – 8/12/2006

LODOVICO BALLERINI

A ventisette anni dalla Sua
scomparsa, la moglie Bianca
Timosci Ballerini, con le figlie, i
generi ed i nipoti, ricordano la
Sua cara figura di uomo probo
ed onesto lavoratore a quanti
Lo conobbero e stimarono

1979 – 2006

1984 – 2006

2/1/1982 – 2/1/2006

Dopo la lunga sosta per le festività di fine anno, è ripresa l’attività del
calcio Liguria, dall’estremo levante ai confini della Francia. Le prime
battute dell’anno nuovo confermano i colori di quasi tutte le compagini
dei Professionisti e Dilettanti.  Molto bene la Sampdoria: mantiene
sempre con merito la posizione nella zona alta, dimostrando di volere
continuare la sua avventura nella fase finale della Coppa Italia.  Nella
C1, finalmente terminate le note vicissitudini, i colori rossoblu
svettano in solitudine nell’attuale classifica, conservando il record di
essere la sola squadra professionistica ad essere imbattuta e che
vola verso la promozione senza avvertire alle spalle il vento che arriva
dagli Aquilotti del mister Soda della società spezzina. A LaSpezia
credono di mirare i Play Off, ma soprattutto pensano che sia l’anno
buono per raggiungere la Serie B.
Nella C2, la solita e sola Sanremese che alterna gare positive a
momenti negativi, ma che non dovrebbero negare la possibilità di
arrivare alla zona Play Off. Nella categoria Dilettanti Nazionali, continua
la sua corsa verso la C2 la squadra del mister Celestini, la Sestri
Levante, una vera neo-promossa che mira alla seconda promozione.
Mentre il duo Fo.Ce.Vara  e Lavagnese godono di una tranquilla
posizione nel centro classifica. Nel girone del Ponente, bene il Vado;
per il Savona, appena rinforzato, si nutre la fiducia di effettuare un
girone di ritorno positivo che permetterà alla società di rimanere nella
categoria Nazionale Dilettanti. Sono trascorsi  momenti davvero
difficili per i ragazzi, tifosi e dirigenti della società del Letimbro.
Nell’Eccellenza, la Sarzanese ha messo il turbo nelle gambe dei
ragazzi: sola in testa, con un vantaggio sull’Imperia e Loanesi difficile
da essere colmato. Sembra l’anno fortunato per il Levante nelle varie
categorie.  Mentre difficile è la posizione della Sestrese e del
Pontedecimo, società sempre quotate per la promozione.  Ottimo
l’andare della Polis che dopo un breve black out, ha ripreso a macinare
incontri positivi.  In fondo, al momento, il Bogliasco e l’Atletic Club;
ambedue con possibilità di salvezza molto problematiche. Nei due
gironi della Promozione, a Ponente svetta l’Ospedaletti, seguito da
vicino dalla brillante Sampierdarenese di Siri e dall’Andora. Nel
Levante la Fezzanese, con alle spalle un trio formato dal Rapallo
Ruentes, N. S. Fruttuoso ed il Bogliasco76.
Nei quattro gironi della prima categoria un poker con tante chances
di vittoria finale: Cisano 2000 – Montoggio – Lagaccio – F. Magra
Amm. Tutte con un notevole vantaggio sulle inseguitrici.
Siamo all’inizio non solo del 2006, ma anche del girone di ritorno;
seguiremo con interesse l’evolversi del campionato e saremo
presenti per  informarvi sulle variazioni.

Ciro Rinaldi

Riprende il cammino
del calcio ligure

Vicende dei campionati minori

I ricordi e i necrologi
vengono accettati
presso la nostra

Redazione
in Via Cantore 29 D/n

Genova Sampierdarena.
Gli uffici sono aperti

dalle 9,30 alle 12
e dalle 15,30 alle 18,30.

Ricordiamo che

Mentre stormi di aerei diversificavano l’allarme fingendo un attacco
alla diga del Tirso e posando mine all’ingresso della Spezia, il mattino
del 9 febbraio 1941 la flotta inglese arrivò davanti a Genova. Il tempo
la assistette: una bassa foschia la rendeva invisibile. Alle ore 8 e 14,
l’incrociatore da battaglia e nave ammiraglia Renown, aprì il fuoco
seguito dal tiro della Malayo e dell’ incrociatore Sheffield.
Complessivamente tirarono sulla città, a casaccio, 273 proiettili da
381 mm.; 400 da 114 e 782 da 152. Gli aerei indisturbati osservavano
i punti di caduta e stavano pronti a proteggere le navi segnalando
l’eventuale arrivo della nostra flotta la quale, guidata dal comandante
Iachino subito si pose ad accorrere ma per un perverso gioco di
fortuna, di tempestività ed abile controllo dei tempi d’azione, la flotta
inglese sfuggì alle ricerche.
Comandava l’azione d’attacco, l’ammiraglio Somerville James Fowne,
nato a Dinder nel Somerset nel 1882. Era divenuto contrammiraglio
nel 1933 e comandante delle cacciatorpediniere nel Mediterraneo;
ma un mese prima dell’inizio della guerra era stato messo fuori
servizio per motivi di salute. Il 27 giugno 1940 dovette tornare in
servizio assumendo il comando della Forza H a Gibilterra (3 unità da
battaglia, una portaerei, un incrociatore leggero, quattro caccia).

E.B.

La torta di cipolle
Ingredienti:  gr.1000 di cipolle; gr. 400 di farina; gr. 400 di prescinseua;
gr. 50 di burro;  gr. 20 funghi secchi; formaggio parmigiano, olio,
pepe, sale.
Preparare la pasta per le sfoglie come per la torta pasqualina.
Sbucciare e cuocere le cipolle per circa dieci minuti, poi scolate e
tritate in modo grossolano, si fanno rosolare con i funghi secchi
rinvenuti in acqua tiepida e finemente tritati. Raffreddate, si aggiunge
il parmigiano grattugiato, il sale, un pizzico di pepe, e dopo aver ben
mescolato si versano sulla prima sfoglia stesa nella solita teglia ben
unta. Si aggiunge la prescinseua, il burro sparso a fiocchetti ed un
poco di olio d’oliva. Ricoprire con la seconda sfoglia e mettere in
forno come per la torta pasqualina.

Anna Maria Giudice

La ricetta del mese


